
オープンエアーのテラスでお楽しみいただける

BBQセットをご用意いたしました。

塊肉の Tボーンステーキや群馬の銘柄肉を

本格的な薪火グリルで焼き上げ、

こだわりの調味料でお召し上がりいただけます。

わずらわしい機材や食材の準備は全て当施設がご準備いたします。

ゴルフアフターや THE RAYSUMでのアクティビティの合間に、

ご家族・ご友人と開放的な BBQをお楽しみください。



スペインのコルドバに根付いた品種、 ピクアル 100％のエキストラヴァージンオイル。
まだ青いオリーブの奥から絞ったオイルは、 青いトマトのような風味

MU�ARD�
マスタードの種をビネガーと白ワインに漬け込んだ風味豊かなマスタードです。
鶏肉やソーセージにぴったり。

フランス産「マスタード」〇  アンガスプライムTボーンステーキ1kg
〇  仔羊モモ肉ステーキ
〇 赤城鶏骨付きモモ肉
〇 上州麦豚のソーセージ
〇 季節の群馬県産焼き野菜
〇 焼きおにぎり

TボーンステーキBBQセット

※ 2名様より承ります。

8,800 円
1名様+2,200円にてTボーンステーキを 

 ”赤城牛サーロインステーキ”  に変更可能

①  鮮魚のカルパッチョ

②  チョップドコブサラダ

③  BBQ
お
一
人
様



アンガスプライムＴボーンステーキ （約1kg）

サーロインステーキ （200g）

焼きおにぎり （ 8個 ）

フルーツ盛り合わせ （ 2～3人前 ）

チョップドサラダ （ 2～3人前 ）

ニジマス （ 1尾 ）

ジャンボ有頭海老 （ 1尾 ）

殻付きホタテ貝 （ 1個 ）

オマール海老 （ 1尾 ）

季節の焼き野菜  3種 （2~3名様）

BEER カールスバーグ

パンク IPA

350 円

700 円

BOT T L E スパークリングワイン

シャンパン

白ワイン

赤ワイン

ノンアルコール  スパークリングワイン

4,500 円

16,500 円

3,900 円

3,900 円

3,900 円

SOF T - DR I NK

NON -A LCOHOL

コカ・コーラ

伊右衛門

150 円

150 円

350 円

280 円

炭酸水　サンペレグリノ

ノンアルコールビール

SOUR オリオン  ナチュラルレモンサワー

富山スモーキーハイボール

500 円

500 円H IGHBA L L



THE  RAYSUM2階の空中階のテラスに位置し、

雄大な景色を眺めながら解放感溢れる BBQを

お楽しみいただけます。

・アラカルト

1本につき3000円の持ち込み料を頂きます。

BBQ会場は2時間までを目安にご利用をお願いしております。 


